
















Fórmula sinérgica de 
proteínas de levedura, 
proteínas de ervilha e 

quitosana que oferece 
uma solução de 

clarificação flexível, 
completa e económica 

Alta densidade de 
carga para uma 
clarificação ideal

Uma solução de colagem integral, 100% de origem biológica

Proteção e melhoria da 
cor, atenuação dos sabores 

amargos e adstringentes



Bloqueia naturalmente 
Brettanomyces
desde o início

Preserva o brilho da 
fruta e a precisão 

aromática

Simples e intuitivo, sem 
qualquer alteração nas suas 

práticas de fermentação

Proteja o seu vinho



Apoia o metabolismo 
de leveduras 
específicas, 

promovendo uma 
expressão mais 

nítida e pura 
da mineralidade 

dos vinhos

Redução natural 
do stress oxidativo 

das leveduras 
graças a compostos 

antioxidantes

Nutrição azotada 100 % 
orgânica, de elevada 
qualidade, para uma 

assimilação equilibrada

O bem‑estar das leveduras ao serviço da mineralidade




