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CATALOGO DE VINDIMAS




Comprimidos efervescentes a base de metabissulfito de potassio, libertam 5 g de SO, por
comprimido nos mostos, vinhos ou licores, facilitando a operagéo de sulfitagem.

Solugéo de bissulfito de amaonio contendo 600 g/L SO, .

Solugéo de bissulfito de potassio contendo 150 g/l SO, .

ENZIMAS

MYZYM CLARIF

ENOTEXT

MY/ YM

Enzimas pectoliticas altamente purificadas que aceleram a decantagao das borras do mosto por hidrolise das pectinas

MYZYM ULTRA CLARIF

Permite uma hidrolise extremamente rapida das pectinas do mosto, mesmo em condicbes dificeis
pH e temperatura reduzidos).

MYZYM READY'UP

Formulacéo liquida para as clarificagdes por flotacdo, acelera o acionamento das borras para a superficie.

MYZYM EXTRACT

Permite o aumento do rendimento em vinho de gota, a melhoria da cor e uma obtengdo de estrutura tanica.

MYZYM ULTRA EXTRACT

Para a extracéo de cor, a concentragéo de estrutura e o volume em maceragéo das vindimas de tintos.

MYZYM MPF

Para a extracéo seletiva de compostos ativos durante maceracdes a baixas temperaturas.

MYZYM CLEAR

Para a clarificacdo e a pureza aromatica dos mostos de uvas botritizados.

MYZYM WHITE FRUITS

Permite extrair mais precursores de tidis varietais que a levedura pode depois revelar.
Permite também obter vinhos mais ricos em terpenos aromaticos.

MYZYM RED FRUITS

Para a extracéo e a revelacao de aromas durante a maceracéao dos mostos tintos e rosés de sangria.

LACTOLYSE

Enzima Lisosyme com a capacidade de inibir a malolatica (bactérias gram+).
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Bentonite calcica natural com forte poder desproteinizante para a estabilizagédo e a clarificagdo dos mostos brancos e rosés.

Formulacao de proteinas vegetais que substituem com eficacia a gelatina. Nao contém
nenhum composto alergénico. Especialmente formulado para uma utilizagao em flotagao.

Formulagéo a base de PVPP, bentonites, celulose e goma arabica indicado para mostos
que possam mostrar sensibilidade & oxidagéo e para vinhos brancos oxidados.

Associagéo de polissacarideos vegetais, quitosana e bentonite. L/Sjglg?r:i
Utilizado nos mostos brancos com maior tendéncia para oxidacéo. A

Permite eliminar determinadas substéncias fenolicas responséaveis pelo escurecimento.
O mesmo fixa também moléculas que conferem amargor ao mosto.

"‘)i i_[;'u
Formulado especificamente para flotagéo, & base de quitosana, promove uma ﬂocu%c;éo 'ré%&:lge aficaz,
melhorando a clarificagdo e reduzindo compostos fendlicos oxidaveis.

A

Extremamente ativo, o que permite diminuir doses de aplicac&o. Este carvao néo prejudica as condi¢des organolépticas
do mosto/vinho, conservando assim as caracteristicas dos mesmos. Por ser granulado, € de grande facilidade de utilizacéo, néo libertando po.

Carvao desodorizante altamente eficaz para corrigir alguns defeitos aroméaticos como Brett, volatil, redugdes nos vinhos.

Associagdo de quitosana e proteina de ervilha. Utilizado para a colagem de mostos, na decantagdo ou em fermentacgao alcodlica, - Y
Qi FINE é muito eficaz para a absorgéo dos compostos polifenélicos envolvidos na cadeia de oxidagéo. Alternativa ao PVPP. ~
E 3

Gelatina de origem animal (porcina) com elevado peso molecular e elevada densidade de carga, indicada para clarificacdo de mostos
e vinhos. Reduz a turbidez e forma sedimentos compactos. Ideal para clarificagdo de mostos e vinhos e melhoria do equilibrio.

Bentonite sodica ativada em pé selecionada especificamente para flotagéo. Desenvolvida para melhorar a clarificagéo dos mostos,
permitindo um melhor rendimento durante a trasfega. Ideal para aplicagéo em flotac&o e para controlo precoce da instabilidade

Formulagéo sinérgica a base de proteinas de levedura, proteina de ervilha, quitosano e bentonite, oferecendo uma solugio de
colagem completa e eficiente. Elevada capacidade de clarificagdo, melhoria da cor por remog&o de polifendis oxidaveis e redugéo de
amargor e adstringéncia. Boa sedimentacéo das borras com perdas minimas de volume.

BORRAS ALTERNATIVAS

GLUTAROM

Leveduras inativas naturalmente ricas em glutationa. Permite preservar os aromas e a
frescura dos vinhos brancos evitando um envelhecimento aromatico prematuro.

GLUTAROM EXTRA

f‘;;
Formulag&io com feor muito elevado em glutationa reduzida para Q&J
antecipar a preservagéo dos vinhos com teores reduzidos em sulfitos.  cuimcm

SPHERE BLANC

Levedura inativa especifica permite amplificar rapidamente as percepgdes de redondez e gordura em vinhos brancos.

SPHERE ROUGE

Levedura inativa especifica para vinhos tintos permite contribuir com um volume de boca, melhorando a sua estrutura tanica.



LEVEDURAS
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10C 18-2007

A referéncia em Champagne para a fermentacao alcodlica e a formacao de espuma.
Excelente adaptacédo aos meios mais dificeis. Implantacao muito rapida e degradacdo completa dos acucares.

10C B 2000

Facilita a expressao aromatica frutada de vinhos frescos e aromaticos. Particularmente interessante em castas pobres em precursores varietais.

B 3000
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REVELATION THIOLS
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Permite a plena expresséo dos tiois frutados. Para um potencial aromatico superior, nas notas de
citrinos e maracuja, com uma limitagdo das notas vegetais.

. - ‘.-j."
INFINI'TWICE oo Q’

SOLUTIONS =

Equilibrio entre volume e frescura sem limites. Ampliacdo das caracteristicas organolépticas através de uma sinergia entre duas leveduras.

I0OC BE THIOLS

Capacidade de revelacdo dos tidis frutados (citrinos e frutos exéticos) nos vinhos brancos ou rosés.

o s . SOLUTIONS
Néo produz SO, nem Etanal optimizando a sulfitagem.
IOC BE FRUITS -
Permite revelar os ésteres frutados sem produgéo de SO,. Para a produgéo de LOw 5O, %
vinhos saudaveis, claros, com aromas intensos de frutos frescos, limitando os teores em sulfitos. SOLUTIONS y

IOC FRESH ROSE

A expresséo floral e varietal dos vinhos rosés. Permite valorizar uma intensidade aromatica em notas de flores, de citrinos e de especiarias.

I0C HARMONIE

Saccharomyces cerevisae. Selecionada pela Universidade de Davis, Califérnia e catalogada
com o numero 522, respeita as caracteristicas aromaticas das castas.

I0C PRIMROUGE R 9001

Para a obtencéo de vinhos redondos e aromaticos, com notas de frutos vermelhos,
e dogaria. Os vinhos obtidos apresentam uma melhor coloragéao, um nariz limpido, muito frutado e uma boca flexivel.

I0C R 9002

Permite a elaboracéo de vinhos de guarda estruturados e robustos. Persisténcia
dos aromas misturando especiarias com frutos negros. Melhora os fendmenos de fixagédo da cor.

IOC R 9008

Permite a obten¢ao de vinhos com aromas de frutos maduros complexos e um volume significativo na boca.
Participa na limitacéo da percecéo de secura e de amargor.

REVELATION TERROIR

Permite preservar a intensidade da cor e contribui para a revelacao de aromas frutados varietais, com consisténcia e elegéncia.

I0C BE FRESH )
Controle do contetido de sulfitos, frescura e redondez de vinhos tintos concentrados. SOLUTONS |

IOC SMOOZYBERRY

Atraveés da sua libertagao excepcional de manoproteinas, permite o revestimento dos taninos mais secos e a atenuacgao das sensagdes de ardor,
contribuindo naturalmente para uma sensagédo de amplitude e redondez. A I0C SMOOZBERRYTM possui ainda uma excelente capacidade de revelar os
aromas varietais das castas tintas, como a beta-damascenona, um intensificador de aromas frutados, certos ésteres e certos tidis varietais. Este fundo
aromatico exacerba as notas de frutos pretos (amora, groselha preta) e contribui para a frescura destes vinhos.



NAO SACCHAROMYCES
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IOC GAIA SOLUTIONS ey

Protecdo natural da vindima durante etapas pré-fermentativas. Levedura Metschnikowia fruclicola sem poder fermentativo, a mesma permite
ocupar o nicho ecologico e, lutar assim contra o desenvolvimento de uma flora indigena nefasta.
Revela ser uma ferramenta importante de limitagao das sulfitagens pré-fermentativas.

I0C CALYPSO %@ﬁ?@é

Levedura Metschnikowia pulcherrima que favorece a revelagdo e preservacdo aromatica nos mostos brancos e
rosés. Adaptada para a estabilizacdo microbiolégica de mostos sobre borras.

Levedura Lanchancea thermolholerans favorece a acidificacéo dos mostos e contribui igualmente para
a complexidade aromatica dos vinhos.

Levedura ndo convencional para primeira fermentacao de vinhos base. A Hanseniaspora vineae que
inicia a fermentagao tem uma autdlise muito rapida transmitindo ao vinho base muitos polissacaridos e
manoproteinas aumentando o potencial de retencdo de espuma e a sua estabilidade. Melhora ainda as
propriedades sensoriais nomeadamente corpo e estrutura.

10C ATHENA

Levedura Suhomyces pyralidae. Uso exclusivo na eliminagéo de Brettanomyces no mosto atraves da libertacdo de uma proteina capaz de matar
as populagdes Brettanomyces desde o inicio do processo.

AJUDA NAS ESCOLHAS DAS LEVEDURAS

TIPO DE CARACTER TOLERANCIA NECESSIDADES PRODUCAO DE PRODUGAOC PRODUGAO VELOCIADE DE

VINHO KILLER AO ALCOOL EM AZOTO  ACIDEZ VOLATIL DE GLICEROL DE SO, FERMENTAGCAO

B 3000 o Sensivel 14% Moderadas Reduzida Elevada Reduzida Lenta
10C 18-2007 ( Killer 15% Reduzidas Reduzidas Moderada Reduzidas Mto. Rapida
B 2000 iy Killer 14% Reduzidas Mto. Reduzida Reduzida Média Rapida
IOC BE FRESH L Killer 16% Elevadas Moderada Nd Quase nula Moderada
|OC BE FRUITS lw) Killer 14% Reduzidas Muito fraca Reduzida Quase nula Rapida
10C BE THIOLS (] Killer 15% Moderadas Reduzida Reduzida = Quase nula Rapida
IOC FRESH ROSE w Killer 16% Moderadas Fraca Reduzida Reduzida @ média Rapida
10C PRIMROUGE R 9001 w/ Sensivel 14% Elevadas Mto.Reduzida Elevada Reduzida Moderada
10C R 9002 v Killer 15% Elevadas Mto.Reduzida Moderada Reduzida Moderada
IOC R 9008 w Sensivel 16% Reduzidas Reduzida Elevada Reduzida Rapida
IOC INFINITY TWICE oy Killer 15.5% Elevadas Reduzida a Moderada Nd Mto.fraco Lenta
REVELATION TERROIR w Killer 15% Elevadas Reduzida Moderada Reduzida Moderada
REVELATION THIOLS ) Killer 15% Moderadas Reduzida Reduzida Média Mto, Rapida
IOC DI-VINA (o) Killer 13.5% Moderadas Fraca Nd Quase nula Moderada

10C SMOOZBERRY w Killer 16% Moderadas Fraca Moderada Mto.frack Moderada




NUTRICAO
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ACTICLEAN

Leveduras inativas destoxificantes e suporte de celulose, para prevenir ou reter as fermentagées lentas e as paragens de fermentacéo.

ACTIPROTECT +

Protetor que reforca a membrana plasmatica da levedura durante a re-hidratacao,
preparando-a para uma fermentagao mais correta e produzindo menos compostos

ACTIPROTECT EXPRESS -

Simplificacdo drastica da adicdo de indculo sem compromisso para a seguranca fermentativa e a revelagdo e
ol

SUCCESS PROTECT

Levedura inativa especifica, rica em minerais e em lipidos microprotetores. As leveduras ficam mais resistentes e toleram melhor os
pH baixos,

ACTIVIT

Nutriente composto por fosfato diamonio de origem alimentar, leveduras inativas e tiamina,
permite garantir um desenvolvimento regular das leveduras em caso de caréncia pronunciada.

ACTIVIT O

Nutriente completo 100% orgénico para uma fermentagéo de elevada qualidade, uma expressdo aromatica favorecida e uma limitagéo da produgédo de SO,,.

NUTRIFLORE FML

Nutriente otimizado para acelerar a fermentacao malolatica.

VITISTART

Nutriente complexo, bom compromisso entre fonte de azoto misto e fonte de celulose, particularmente bem adaptado as condigdes dos mostos brancos e rosés,
Nutriente complexo, bom compromisso entre fonte de azoto misto e fonte de celulose, particularmente bem adaptado as condigbes dos mostos brancos e rosés.

NATIJA

Nutricdo organica extremamente adaptada para a ofimizagdo aromatica.
Liberta o mosto de radicais livres responsaveis pelo mau funcionamento da levedura e oxidacéo do meio.
Rica em Zinco melhora a intensidade aromatica. MATJAT

NATJJA ALMA

Nutriente inovador 100% de origem organica que combina nutricdo equilibrada com agao antioxidante (quitosano e zinco),
promovendo fermentacdes seguras e preservacdo aromatica.
Rico em peptideos e aminoacidos favorece a expressdo de notas minerais, sem aumentar defeitos de reducdo como HzS.

Natural
| Protection

AJUDA NAS prp—

adicionado Azoto

ESCO LH AS D A Fonte de azoto (mg;];}i gﬁﬁi ;(())‘g:hl. oA
NUTRICAO 3

Nutrientes de origem levedurifome
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* Para o caclule da adigao de nutrientes, utilizar o valor equivalente de az



Condigées de utilizagdo

BACTERIAS

MAXIFLORE SATINE

5

SOLUTIONS

Para uma diminuicéo da adstringéncia e uma prevencao dos aromas amanteigados.
Para vinhos provenientes de fortes maturacdes. Inoculagdo com uma etapa de aclimatizagao.

EXTRAFLORE PURE FRUIT

Pureza de notas frutadas e dominio da fermentacdo malolactica em condicdes dificeis. Bactéria de inoculacao direta

INOBACTER

Fermentacdo malolatica dos mostos e vinhos com um pH muito baixo.

[On s

SOLUTIONS

AJUDA NAS ESCOLHAS DAS BACTERIAS
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EXTRAFLORE PURE| MAXIFLORE EXTRAFLORE PURE | MAXIFLORE
ERUIT™ SATINE™ INOBACTER™ EaUT™ SATINE™ INOBACTER™
1-Step™ Caomplexidade
MBA 2 Standard sk * % ok * dek
Tipo de praduto {inoculagéo direta) (ﬂ‘i"r:;igii:ﬁw {fermentagao) aromatica
Etl[[&'lzpaﬁgé%adﬂ de dokdek Fkk * 'g Eijggsmamanielgadas} Muito fraco Muito fraco Muito fraco
[=]
Co-Inoculagao s Jkkok * 2
= " @ Especiarias * ok
Inoculagdo sequencial %k ¥k %%k Kk dedkk Kk f
5 e e ok e koK *kk
< 16,5%vol < 16%vol < 13,5%vol o Harmania * Rk ke F e dkF
Estrutura *%k * kK
Parametros 32 28485 >28 Vinho branco *% ok *Kkkk
de aplicagdo
S .&a Vinho tinto - — *
o
< 50mg/L < 60mg/L < B0mg/L 82 sk ol S
EO
Bl Vinho de base * * * %ok ok
o . o o [ o _ 0
15°C - 27 °C 18°C - 26 °C 18°C -22°C P r——— ey *k *
Resisténcia aos polifencis * k% kkkk

TANINOS

INFINITY GREEN T

PN

SOLUTIONS

Preserva os vinhos através da sua acéo antioxidante e revela a delicadeza, o volume e a frescura dos vinhos tranquilos e espumantes.

FULLCOLOR 45

Tanino de vinificacdo. Mistura de taninos condensados hidrolisaveis (elagicos) com polissacaridos de origem Levuriana.
Preconizado para a produgao de vinhos tintos, diminuindo a sensacéo de adstringéncia e aumentando a redondez e a intensidade corante.

TANINO SR

Para a estabilizacéo da cor. Para processos sem pré-maceracao fermentativa.

TANINO TC

Acido tanico hidrolisavel adaptado & colagem de vinhos em associagio com gelatinas e cola de peixe.
E usado também para reforgar o poder anti-oxidante dos vinhos, assim como para aumentar o poder estruturante dos mesmos.

VOLUTAN

Para vinho Premium. Para a manutencdo da matéria corante conferindo estrutura volume e leveza. &




BARRICAS
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Este perfil confere estrutura e amacia os taninos do vinho. Ideal para estagios de 10 a 16 meses,
esta barrica encanta pela sua estrutura idealmente arredondada.

Este perfil intensifica a persisténcia em boca dos vinhos. |deal para maturages superiores a 12 meses,
esta barrica deslumbra pela capacidade de preservar e realcar a pureza dos aromas varietais dos seus vinhos.

ELEGANCE

O perfil das madeiras & idéntico ao da barrica Révélation.
A queima a vapor permite-nos afinar um pouco melhor os taninos para obter a barrica o mais elegante possivel.
Ideal para vinhos brancos e para as castas de vinho tinto mais delicadas, esta barrica acompanhara os seus vinhos preservando-lhes a frescura.

et S R

Para gque a sua barrica

seja unica,

provamos
toda a nossa
madeira.

Determinar se a
madeira esta pronta.

DEGUSTACAQ

Artesaos tanoeiros

FEITO criadares de barricas de excecao
A MAO Uﬁlrﬁlullduﬁwr
EM FRANGA SHATEA
| ENOTEXT ,J PEFC’ 10-31-1568

tonnellerie-bel-airdr 42, RouTE DE CREON - 43360 CENAC - FRANGE - Tél 433 357 97 1720 - mail@ionnellerie-bel-aind  tonnelleriebelair @@



Uma solucdo de colagem integral, 100% de origem bioldgica

Férmula sinérgica de Alta densidade de Protecdo e melhoria da
proteinas de levedura, carga para uma cor, atenuacdo dos sabores
proteinas de ervilha e clarificacdo ideal amargos e adstringentes

quitosana que oferece
uma solu¢cdo de
clarificacdo flexivel,
completa e econdmica

8
& Révélons votre différence



I0C Athena

i
Proteja o seu vinho

Preserva o brilho da _ (
fruta e a precisdo d‘uqlguer ol’rerdq;oo S SU
aromdtica })r@,éos de fermen‘rcre;q

Révélons votre différence



NAT JAAM™

O bem-estar das leveduras ao servico da mineralidade

o,

Apoia o metabolismo Reducdo natural Nutricdo azotada 100 %

de leveduras do stress oxidativo orgénica, de elevada
especificas, das leveduras qualidade, para uma

promovendo uma Qracas a compostos assimilacdo equilibrada

expressdo mais antfioxidantes

nitida e pura

da mineralidade

dos vinhos

210C

Révélons votre différence
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