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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

ulti fresh

AS BORRAS ALTERNATIVAS

Otimiza¢do da percegdo gustativa do espumante em método de cuba fechada

APLICACOES ENOLOGICAS

UItiMA Ready Fizz ¢ uma solugdo a base de selecionadas que equilibra a sensagdo cremosa e a percegao de frescura
associadas ao espumante dos vinhos provenientes do método Charmat. UItiMA Ready Fizz contribui para a
harmonia e persisténcia aromatica na boca destes vinhos, limitando a agressividade gustativa das bolhas e
apoiando a elegancia do espumante. UItiMA Ready Fizz foi criado para respeitar totalmente a expressao e a pureza
aromatica dos vinhos produzidos em cuba fechada. Também pode contribuir para estabilizar a espuma.

Determinadas estabilizar contribuem para a estabilizagdo tartarica dos vinhos.

APLICACAO E PRECAUCOES DE UTILIZACAO

* Dosagem: 5a 20 cL/hL.

Testes prévios em garrafa sao desejaveis para otimizar a dose de tratamento e avaliar o seu efeito. Apos a
incorporagao, homogeneizar bem o vinho por remontagem ou batonagem, sem no entanto oxigena-lo. Totalmente
soluvel, UItiMA Ready Fizz é adicionado diretamente ao vinho.

Gragas a sua atividade instantanea, o tratamento do vinho pode ser efetuado imediatamente antes do
engarrafamento.

No entanto, e para evitar qualquer risco de turvagao, recomenda-se que adicione UltiMA Ready Fizz 24 horas antes
da filtracdo anterior ao engarrafamento. Também é preferivel efetuar em laboratdrio um teste de filtrabilidade do
vinho a dose escolhida antes da utilizagdo do produto no volume total de vinho.

Adverténcia: antes da microfiltracao tangencial, considera-se geralmente que o vinho tratado deve ter as seguintes
caracteristicas: Indice de colmatagem<10 e Turvagao<1 NTU.

Em caso de utilizagao em método tradicional, o UItiMA Ready Fizz foi introduzido diretamente no licor de expedicao
antes da homogeneizacgao.

CARACTERISTICAS

* Origem das manoproteinas: Saccharomyces cerevisiae.
* Conservante: E220 S0, (<0.25%).

ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

e 1L,5L

Conservar num local seco entre 5° e 25°C, isento de odores. Ap6s a abertura, o produto deve ser utilizado
rapidamente.
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