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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

ACTIVIT SAFE "

OTIMIZACAO DA FERMENTACAO

Nutriente desintoxicante 100% organico, especifico para o final da fermentacao.

APLICACOES ENOLOGICAS

0 momento ideal de incorporagdo de nutriente azotado situa-se no final da fase de crescimento (a um tergo da
fermentacdo alcodlica), até mesmo no inicio da fermentagdo em determinados casos especificos. No entanto,
existem situacdes onde pode revelar-se Util um fornecimento no final da fermentacao alcoélica:

- No caso de subestimacdo de azoto assimilavel inicial do mosto,

- No caso de fermentag&o alcodlica demasiado rapida, para a qual a adigdo de um tergo da FA é dificil de realizar,

-No caso de fermentagdo alcodlica em abrandamento ou languida,

- Mais espiecificamente no caso de condicdes dificeis (temperatura demasiado baixa ou demasiado elevada, alcool
elevado).

ACTIVIT SAFE™ é um nutriente composto por um autolisado de levedura rica em azoto aminado (forma de azoto
mais bem assimilada neste momento da fermentagao) e paredes de levedura que permitem absorver as toxinas
inibidoras acumuladas durante a fermentagao.

IMPLEMENTAGCAO E PRECAUCOES DE UTILIZACAO

Dose maxima legal : 65 g/hL.

Dosagem habitual e protocolo: 20 a 40 g/hL de acordo com as condigdes, quando o mosto atinge 1020-1010 de
massa volumica (2/3 de fermentac3o] :

- 20 g/hL em preventivo se as condigdes forem dificeis.

-40 g/hL se a fermentacao alcodlica abrandar ou se nenhum aporte nutricional puder ser feito mais cedo durante a
fermentacao.

Colocar o ACTIVIT SAFE ™ novamente em suspensao agitando rapidamente em 10 vezes o seu volume de dgua
quente ou do mosto.

Apds a incorporacao, homogeneizar bem o mosto com uma remontagem ao abrigo do ar. Uma vez preparada, a
formula é utilizada no dia.

CARACTERISTICAS

Composicao:

e Autolisado de levedura (Saccharomyces cerevisiae) : teor em azoto organico < 11,5 % de matéria seca
(equivalente de azoto] e teor em aminoacidos compreendido entre 10 % e 20 % da forma seca (equivalente de
glicina).

e Envelopes celulares de leveduras (Saccharomyces cerevisiae).

N ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

e Sacosde 1 kg, S5kge 15kg.

Armazenar num local seco e sem odores, entre 5 e 25 °C. Uma vez aberta a saqueta, o produto deve ser utilizado
rapidamente e ndo pode ser conservado.

InStitut (Enologique de Champagne Té' +33 [0]3 26 51 96 00 A informagdo contida nesta ficha técnica é a que se encontra

actualmente disponivel. No entanto nao impede, que os utilizadores

71 de Mardeuil - Allée de Cumiéres Fax +33 [0]3 26510220 tomem as suas proprias precaucdes e possam realizar 0s seus
proprios ensaios. Toda a regulamentacdo em vigor deve ser

BP 25 - 51201 EPERNAY Cedex France www.ioc.eu.com minuciosamente observada.
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No final da fermentagdo alcodlica, apenas o azoto aminado mantém
uma eficacia nutricional.

Azoto assimildvel consumido (mg/L) Quanto mais avancamos Na FA :
para uma adicdo a D=1080 L, , .
* Menos o azoto assimildvel € consumido

\ Aminodcidos * Menos o azoto amoniacal € consumido
(ma/t): 3 em relacdo ao azoto orgénico
Azoto assimildvel consumido (mg/L)
\ para uma adi¢do a D=1040
Aminodcidos

Amodnio
(mg/L); 80

(mg/L); 58
Azoto consumido = 145 mg/L
(rﬁm/ci;]-gQ Azoto assimildvel consumido (mg/L)
Sk para uma adigdo a D=1000
Amonio
(mg/L); 26

Azoto consumido = 110 mg/L
Aminodcidos

(mg/L); 54

Azoto consumido =80 mg/L

ACTIVIT SAFE ™ representa um nutriente cuja forma de azoto assimilavel (apenas aminado) é ideal para a sua
assimilagdo no final da fermentagdo. Uma adi¢ao de azoto amoniacal nesta fase € muito pouco eficaz. ACTIVIT
SAFE ™ permite assim ajudar a populagao levuriana a ativar o seu consumo de aglcares em caso de abrandamento
ou condi¢@es dificeis, ou se o0 aporte recomendado numa fase mais precoce nao puder ser realizado.

No final da fermentagao alcodlica, os acidos gordos de cadeia curta representam uma ameaga.

Com a acumulagdo de alcool e especialmente em situagao de caréncia em azoto, as leveduras fermentativas
libertam, em reagdo ao stresse, acidos gordos de cadeia curta (4cidos hexandico, octandico e decandico). Estas
toxinas sdo negativas para a sobrevivéncia de Saccharomyces cerevisiae, mas também de bactérias lacticas, e
podem, portanto, provocar diferentes dificuldades fermentativas, chegando por vezes até a paragem da
fermentacao.

ACTIVIT SAFE ™ permite, por um lado, limitar os stresses, e por outro lado, neutralizar por adsorgao uma parte dessas
toxinas nas paredes celulares. A sua incorporagao em dois tercos da fermentagao corresponde a0 momento em que
aacumulagdo destes compostos € maxima e, portanto, faz todo o sentido reduzir a sua agao nociva.

Institut (En0|0gique de Champagne Tél +33 [0]3 26 5196 00 A informagao contida nesta ficha técnica é a que se encontra

actualmente disponivel. No entanto nao impede, que os utilizadores

Z| de Mardeu“ - A”ée de Cumiéres Fax +33 [0]3 26 51 02 20 tomem as suas proprias precaugdes e possam realizar os seus

préprios ensaios. Toda a regulamentagdo em vigor deve ser
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