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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

ACTIPROTECT EXPRESS ™
OPTIMIZACAO DA FERMENTACAO

Simplificagcdo drastica da adicdo de fermento sem compromisso para a seguranca
fermentativa e a revelacdo aromdtica.

APLICACOES ENOLOGICAS

ACTIPROTECT EXPRESS ™ é um protetor de levedura inovador, extremamente rico em esteréis levurianos, cuja forma
microaglomerada permite simplificar significativamente o procedimento de adi¢ao de fermento conservando as capacidades
da fonte de levedura.

Com efeito, a sua excecional humidificagao autoriza uma ressuspensao acelerada, também com menos pulveruléncia, e sem a
necessidade de aquecer primeiro a dgua.

Abiodisponibilidade otimizada dos fatores de sobrevivéncia fornecidos pela ACTIPROTECT EXPRESS ™ torna a levedura tolerante
auma ampla gama de condi¢des de reidratagao:

e Em dgua a temperatura ambiente (> 15 °C], sem necessidade de aquecera 37 °C.
e Durante apenas 15 minutos, sem ter a necessidade de ambientar o fermento a temperatura fria do mosto a inocular.

Além desta simplificagdo da adigao de fermento, ACTIPROTECT EXPRESS ™ conserva todas as qualidades de um protetor de 32
geracao tipo ACTIPROTECT ROSE ™ do qual é proveniente: seguranca fermentativa e revelagdo aromética melhorada,
especialmente em condi¢es agressivas (clarificagdo impulsionada dos sumos, baixas e altas temperaturas, vinificagdes em
condicdes redutoras, concentragdes elevadas em etanol...).

IMPLEMENTACAO E PRECAUCOES DE UTILIZACAO

Dosagem: 30 g/hL.

Colocar ACTIPROTECT EXPRESS ™ novamente em suspensao agitando ligeiramente em 10 vezes o seu peso de dgua da torneira
atemperatura ambiente (>15 °C). Incorporar a levedura selecionada, agitar suavemente e aguardar 15 minutos. Incorporar no
mosto e homogeneizar por remontagem.

CARACTERISTICAS

Composizione :

* Autolisado de levedura (Saccharomyces cerevisiae) : teor em azoto organico < 11,5 % de matéria seca (equivalente de azoto)
e teor em aminodcidos compreendido entre 10 % e 20 % da forma seca (equivalente de glicina)

ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

e Sacos de 1 kg, 15 kg.

Armazenar num local seco e sem odores, entre 5 e 25 °C. Uma vez aberta a saqueta, o produto deve ser utilizado rapidamente e
nao pode ser conservado. Uma vez preparada, a férmula é utilizada no dia.
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ACTIPROTECT EXPRESS ™

Simplificagcdo drastica da adicdo de fermento sem compromisso para a seguranca

fermentativa e a revelacdo aromdtica.

N UMA SIMPLIFICACAO DO PROCESSO, UM GANHO EM SEGURANCA FERMENTATIVA

FERMENTAGAO ALCOOLICA
RIESLING - ALSACE - TAP 13 % VOL - PH 3 -<50 N TU - YAN 180 MG/L
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Densidade do VINHO DE REFERENCIA 37 °C - aclimatizagéo T° - 30/45 min -
protetor de 12 ger.
Densidade ACTIPROTECT EXPRESS ™ 15 °C - 15 min
— <o~ Temperatura do VINHO DE REFERENCIA 37 °C - aclimatizago T° - 30/45 min -
protetor de 12 ger.
—=o—=Temperatura ACTIPROTECT EXPRESS ™ 10 °C - 15min
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Temperatura do mosto (°C)

Densidade do mosto

N UMA QUALIDADE SENSORIAL MELHOR EXPRESSA

Gragas a sua riqueza em ester6is biodisponiveis,
ACTIPROTECT EXPRESS ™ garante a levedura um melhor

Quer seja em comparagao com uma levedura
reidratada sozinha ou acompanhada por um
protetor de 12, 22 ou 32 gera¢do®, o protocolo
simplificado pela ACTIPROTECT EXPRESS ™
garante uma cinética fermentativa tdo ou mais
segura. E isto, sem ter de utilizar d4gua quente,
nem ambientar o fermento a temperatura do
mosto, mesmo frio.

A utilizagdo de ACTIPROTECT EXPRESS ™
também é uma escolha natural durante adigdes
de fermento disponiveis para facilitar o
processo.

ACTIPROTECT EXPRESS ™ responde as
necessidades das caves de simplificar e
proteger o trabalho na adega e principalmente a
adicdo de fermento, sem comprometer a
qualidade das fermentagdes, muito pelo
contrario.

PERFIL SENSORIAL
CHARDONNAY - LANGUEDOC

funcionamento de membranas de integrat;éo dos LEVEDURA INFINI'TWICE ™ - TAP 11,7 % VOL - PH 3,57 - 178 NTU - YAN 287 MG/L
e== ACTIPROTECT EXPRESS ™15 °C - 15 min

precursores de aromas.

Deste modo, a levedura pode expressar de forma mais
eficaz o potencial aromatico das uvas, da casta e da

@=== \/INHO DE REFERENCIA 37 °C - aclimatizag&o T° - 30/45 min - ndo protegido

INTENSIDADE
AROMATICA** (1 %)

5

regiao. PERSISTENCIA PUREZA
NABOCA 4 AROMATICA
* Os protetores de leveduras podem ser classificados de AMARGOR

acordo com a sua riqueza em esterdis. Desta forma,
ACTIPROTECT+™ é um protetor de sequnda geragdo enquanto

FRUTOS EXOTICOS*
‘ 5%)

ACTIPROTECT ROSE ™ pertence a 3® geragdo que permitiu HARMONIA \ FRUTOS TROPICAIS
formular ACTIPROTECT EXPRESS ™.
FRESCURA FRUTOS AMILICOS
GUSTATIVA (10 %)
FRESCURA
AROMATICA
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