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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

TRADICOLLE POUDRE

COLAGEM DOS VINHOS

AY APLICAGOES ENOLOGICAS

TRADICOLLE POUDRE é especialmente indicado para a clarificagao tradicional dos vinhos tintos de guarda.
TRADICOLLE POUDRE provoca a precipitagao das particulas em suspensao e de polifendis instaveis.
TRADICOLLE POUDRE assegura assim, uma perfeita clarificagao dos vinhos tratados.

Trata-se de uma cola “doce” que respeita a estrutura polifendlica dos vinhos tintos destinados ao envelhecimento e
assegura uma excelente estabilidade coloidal.

N MODO DE UTILIZACAO

Diluir o p6 num volume de 4gua fria 5 vezes superior ao seu peso, evitando a formacao de espuma.
Incorporar ao vinho, diversas vezes, durante a remontagem.

Trasfegar ap6s sedimentagdo completa.

AY DOSE DE UTILIZACAO

e De 8a 12 g/hL de acordo com o tipo de vinho.

NOTA: esta dose de utilizagao é fornecida a titulo informativo.

E aconselhavel efectuar um ensaio prévio em laboratdério.

1 kg de PO de ALBUMINA DE 0VO equivale a aproximadamente 250 claras de ovo.

N ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

* Emsacos de 1 kg
* Em sacos de 25 kg
TRADICOLLE POUDRE deve ser conservado ao abrigo da luz e a temperatura ambiente.

0 melhor periodo para a utilizagao de TRADICOLLE POUDRE encontra-se indicado na etiqueta da embalagem de

origem.
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