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10C R 9002

LEVEDURAS SECAS ACTIVAS

Estirpe: Saccharomyces cerevisiae killer. Vinificacdo dos vinhos tintos de guarda.

APLICACOES ENOLOGICAS

Aestirpe IOC R 9002 caracteriza-se pelas suas excelentes qualidades fermentativas. Por assegurar uma fermentagao regular e
completa e também pela sua resisténcia aos graus alcodlicos elevados.

0 seu caracter Killer e a sua influéncia na estrutura polifenélica dos vinhos tornam esta estirpe muito eficaz para a vinificagao
dos vinhos tintos.

Aestirpe IOCR 9002 actua na polimeriza¢ao dos taninos e assegura uma boa estabilizagao da matéria corante. Os vinhos tintos
obtidos caracterizam-se por terem uma boa intensidade corante, um aroma nitido, muito frutado e uma sensacao de volume de
boca muito suave. Confere ao vinho um caracter especiado e revela todos os compostos aromaticos.

Estas caracteristicas tornam a I0C R 9002 particularmente bem adaptada a vinificagao dos vinhos tintos de guarda.

CARACTERISTICAS ENOLOGICAS

* Rendimento alcodlico: 17 g de aglcar para 1 % de alcool.

* Baixa producao de acidez volatil.

* Resisténcia ao alcool elevado> 14 % vol.

* Producao de glicerol : 6 g/L.

* Producao de SOz nula.

* Baixa producgdo de espuma.

* Assegura o inicio rdpido de fermentagao regular e completa.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Leveduras viaveis: > 15 mil milhdes de células/g.
e Pureza microbiolégica: menos de 10 leveduras indigenas por milhdo de células.

DOSE DE UTILIZACAO E MODO DE RE-HIDRATACAO

* 10a 20 g/hL de mosto.

Dissolver as leveduras secas num volume de dgua morna (35 a 40 °C) 10 vezes superior ao seu peso e acucar (50 g de agtcar
por litro).

Podem serigualmente rehidratadas, as mesmas temperaturas, numa mistura com 1/3 de mosto nao sulfitado e 2/3 de dgua.
Deixar repousar sem agitar durante 20 a 25 minutos. Misturar de seguida e adicionar a suspensao de leveduras ao mosto
previamente sulfitado homogeneizando com a ajuda de uma remontagem.

Nao € aconselhavel conservar as leveduras no meio de rehidratagao para além do tempo prescrito.

ACONDICIONAMENTO E CONSERVACAO

* Saco de aluminio laminado com polietileno de 500 g. sob vacuo.
Conservar a uma temperatura que nao exceda os 15 °C, na embalagem de origem.
0 melhor periodo para a utilizagao de I0C R 9002 encontra-se indicado na etiqueta da embalagem de origem.
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